Czekoladowe fondue

140 g gorzkiej czekolady

200 g stodkiej Smietanki 30%

50 g masta

20 g rumu

Swieze owoce pokrojone na kawatki (jabtka, gruszki, sliwki itp.)

- do suchego naczynia miksujgcego wtozy¢ czekolade potamang na kawatki, rozdrobnic -
10 sek., obr. 7

- zatozy¢ motylek

- dodac $mietane, masto , podgrzewac - 4 min., obr. 3, temp. 90 st.

- dodac rum, wymieszac - 5 sek., obr. 4

- przelaé do naczynia do fondue, kawatki owocédw nabija¢ na patyczki lub specjalne
szpikulce do fondue i maczaé w roztopionej czekoladzie
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