Smalec ze sliwka

500 g cebuli

200 g stoniny

200 g wedzonego boczku

100 g miesa (topatka, karczek)

50 g suszonych sliwek bez pestek — pokrojonych w kostke
przyprawy: sol, majeranek, ostra papryka

- 8liwki rozdrobni¢ — 3 s., obr. 5, przetozy¢ do innego naczynia

- cebule obrac, przekroi¢ na ¢wiartki, rozdrobni¢ — 5 s., obr. 4, przetozy¢ do innego
naczynia i przykry¢

- stoning, boczek i mieso pokroi¢ w kostke, wtozy¢ do naczynia miksujacego i rozdrobnic —
15 s., obr. 6, co 3 s przetaczaé obroty wsteczne i do przodu

- dodac rozdrobniong cebule i dalej smazy¢ — 15 min, temp. Varoma, obr. 2, bez miarki, z
koszyczkiem na pokrywie

- zatozy¢ miarke i cato$¢ zmiksowaé — 1 min, obr. 10

- dodac sliwki, doprawi¢ do smaku, wymieszac — obr. 3-4, wsteczne, przelac¢ do stoika i
pozostawi¢ do ostudzenia, w trakcie stygniecia mozna smalec mieszac, aby sie nie rozwarstwit




