Satatka jajeczna

100 g orzechdéw nerkowca

20 jajek ugotowanych na twardo, obranych

200 g korniszondw, pokrojonych na kawatki

300 g majonezu

100 g zalewy z korniszonow

1 V2 tyzeczki soli, plus porcja do smaku

Ya tyzeczki pieprzu, plus porcja do smaku

1 tyzeczka sosu Worcester, plus porcja do smaku

- do naczynia miksujgcego wtozyé orzechy nerkowca, rozdrobni¢ - 3 sek., obr. 8, przetozyé
do innego naczynia

- jajka podzieli¢ na dwie porcje, kazdg rozdrobni¢ w naczyniu miksujgcym - 2 sek., obr. 4,
przetozyC do duzej miski

- do naczynia miksujacego wtozyé ogorki, rozdrobni¢ - 5 sek., obr. 4, przetozyé do miski z
jajkami

- do naczynia miksujacego wtozyé majonez i przyprawy, wlaé¢ zalewe z korniszonéw,
wymieszac - 20 sek., obr. 3, wytozyC na jajka, posypac rozdrobnionymi orzechami nerkowca i
wszystko dobrze wymiesza¢ w misce, ewentualnie doprawi¢ do smaku

Uwaga: satatka moze byc takze pastg do kanapek, wtedy nalezy miksowac kazdy ze
Sktadnikow o 2-3 sekundy dfuzej.
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