Kapusta wioska z rodzynkami, na ciepto

- okoto 1 kg kapusty wtoskiej
- 100 g rodzynkéw suttanskich
- 2 Srednie cebule

- 200 g pieczarek

- 2 jajka

- 3 tyzki posiekanego koperku
- 2tyzeczki curry

- 2 tyzeczki papryki

- 300 ml bulionu warzywnego
- 200 ml gestej $mietany

- olej, sdl, pieprz

Krok 1.
Rodzynki zala¢ goracg wodg

Krok 2.
Cebule i pieczarki wtozy¢ do naczynia miksujacego i posiekaé - 3-4 s, obr. 5

Krok 3.
Dodac 2-3 tyzki oleju i dusic - 8 min, obr. 2, wsteczne, temp. 80 st.C, wytozy¢ do miseczki

Krok 4.
Kapuste poszatkowaé (partiami) - ok. 20 s, obr. 5

Krok 5.
Dodac¢ uduszone pieczarki, przyprawy, odcedzone rodzynki i bulion, dusic¢ - 30-40 min, obr. 2,
wsteczne, temp. 90 st.

Krok 6.
Gdy kapusta bedzie miekka, zwiekszy¢ obroty do 3, wla¢ Smietane zmieszang z jajkami i dalej
dusié, az potrawa zgestnieje - okoto 3 minut
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