Sos cyganski

150 g cebuli, przekrojonej na potowki

180 g czerwonej papryKki, pokrojonej na kawatki

60 g ogorkéw konserwowych, pokrojonych na kawatki
1 tyzeczka maki ryzowej

450 g ketchupu

kilka kropli Tabasco

20 g koncentratu pomidorowego

» do naczynia miksujgcego witozy¢ cebule, papryke i ogorki, rozdrobni¢ — 5 sek., obr. 5
» dodac reszte sktadnikéw, gotowaé — 10 min, obr. 1, temp. 100 st., przetozy¢ do innego
naczynia, pozostawi¢ do ostygniecia

Uwaga: bardzo smaczny sos do kietbasy lub karkowki.
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