Pizza roza

Ciasto:

100 g orkiszu lub pszenicy
300 g maki pszennej

30 g drozdzy

szczypta cukru

220 g letniej wody

30 g oleju

1 fyZeczka soli

30 g roztopionego masta

Farsz:

100 g salami, pokrojonego na kawatki

100 g szynki gotowanej, pokrojonej na kawatki
100 g cebuli, pokrojonej na potowki

1 czerwona papryka, pokrojona na kawatki
100 g sera gouda, pokrojonego na kawatki
100 g przecieru pomidorowego

1 fyZeczka przyprawy do pizzy
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Pizza roza

Wykonanie:

Ciasto:

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ orkisz, zemle¢ — 1 min., obr. 10
- dodac reszte sktadnikow oprécz masta , wyrobi¢ — 2 min., obr. Interwat
- na pergaminie rozwatkowac ciasto formujgc kwadrat, posmarowac¢ mastem

Farsz:

- naczynie miksujgce umyc, wtozy¢ sktadniki na farsz, rozdrobnic¢ — 20 sek., obr. 5, roztozy¢
na ciescie

- pomagajgc sobie pergaminem zwingc¢ ciasto w rulon, pokroi¢ w plastry o grubos$ci ok. 2
cm, pouktadaé ptasko na blasze wytozonej papierem do pieczenia

- przykryC i odstawi¢ na 20 minut do wyro$niecia, piec okoto 30 min. w temp. 180 st.
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