Pizza ziotlowa

Ciasto:

500 g maki

40 g drozdzy

1 tyzeczka cukru

250 g cieptej wody

1 tyzeczka sol

3 tyzki oliwy

50 g sera zottego

2 tyzeczki zi6t prowansalskich
1 tyzeczka zi6t do pizzy

Sos:

1 MT przecieru pomidorowego
1/2 MT ketchupu

2 tyzki oliwy z oliwek

1/2 tyzeczki cukru

Dodatki:

100 g sera zéttego

wedtug upodoban: plastry szynki, pepperoni, oliwki, pieczarki, pomidory, papryka, ziota (np.
oregano)

mozarella

- ser pokroi¢ na kawatki i rozdrobni¢ w naczyniu miksujgcym — 1 min., obr. 10, przetozy¢ do
innego naczynia

- wszystkie sktadniki na ciasto w podanej kolejnosci umieéci¢ w naczyniu, wyrobi¢ — 3 min.,
obr. Interwat

- posmarowacé olejem dno i boki blachy, wytozy¢ jg niezbyt grubo ciastem

- sktadniki na sos wymiesza¢ w kubeczku i posmarowac ciasto

- potozy¢ na cieécie dodatki, posypac ziotami i rozdrobnionym serem zo6ttym

- piec w piekarniku — czas 20 min., temp. 200 st.




