Sangria

3 wypestkowane, obrane i przekrojone na potéwki brzoskwinie
1 pomarancza

1 cytryna

150 g cukru

600 g stodkiego czerwonego wina
330 g wody sodowe]

150 g kostek lodu

40 g czerwonego wermutu

40 g brandy

40 g ginu

pét tyzeczki mielonego cynamonu

- do naczynia miksujacego wtozy¢ brzoskwinie, rozdrobnié - 3 sek., obr. 4, przetozy¢ do
2-litrowego dzbanka

- cytryne i pomarancze obrac starajac sie skérki zachowac w jednym dtugim kawatku - do
dekoracji

- biatg czes¢ cytryny i pomaranczy (albedo) odkroi¢, owoce wypestkowac, dodac cukier i
zmiksowac - 1 min, obr. 10

- dodac reszte sktadnikow i wymieszac - 1 min, obr. 2

- wlac do dzbanka z brzoskwiniami, dzbanek udekorowaé skérkg cytryny i pomaranczy,
podawac schtodzone

Uwaga: wszystkie sktadniki powinny byc¢ schtodzone. Jesli przygotowujemy Sangrie wczesniej,
to nalezy przechowywac jg w lodowce i tuz przed podaniem dodac kostki lodu.



http://www.wina.5w1.pl/wino-czerwone/wino-czerwone-slodkie.html

