Grzane wino

1 pomarancza

1 cytryna

200 g wody

750 g czerwonego wytrawnego wina (idealnie nadaje sie do tego Dornfelder)
100 g rumu (opcjonalnie)

50 g cukru

8 szt. gozdzikow

Cwier¢ tyzeczki cynamonu

- pomarancze i cytryne obraé, wypestkowac i pokroi¢ na ¢wiartki, wtozy¢é do naczynia
miksujacego, wla¢ wode i zmiksowac - 15 sek., obr. 10

- dodac wino, rum, gozdziki, cynamon, podgrzaé - 8 min., obr.2, temp. 90 st.

- do naczynia miksujacego wiozy¢ koszyczek, przytrzymujac go przelac¢ wino do kieliszkdéw
lub kubkéw, podawaé gorace

Uwaga: mozna uzyc¢ wiekszej ilosci przypraw oraz udekorowac wino plastrami cytryny lub
pomarariczy.
Grzane wino pieknie pachnie i doskonale rozgrzewa w chtodne wieczory.



http://www.wina.5w1.pl/wino-czerwone/wino-czerwone-wytrawne.html
http://www.wina.5w1.pl/odmiany-winorosli/grona-czerwone/dornfelder.html

