Zurek

100-150 g boczku wedzonego

1 mafta cebula

200 g biatej kietbasy (parzonej)

2 liscie laurowe

5 ziaren ziela angielskiego

2 zgbki czosnku

3 kostki rosofowe

zakwas na zur (z butelki) ilos¢ wg upodoban
3 tyzki kwasnej smietany

majeranek, pieprz i sol do smaku

cebule wrzuci¢ na wirujgcy néz — obr. 6
do naczynia miksujgcego dotozy¢ boczek pokrojony na kawatki i rozdrobnié — 6 sek., obr.

poddusi¢ — 4 min, obr. Soft, temp. Varoma
do naczynia dotozy¢ pokrojong kietbase oraz reszte sktadnikéw, uzupetni¢ woda do 2
litrow, gotowac — 20 min, obr. 2 wsteczne, temp. 100 st. (kiedy temperatura dojdzie do 100 st.

zmniejszy¢ jg do 90)

Uwaga: mozna podac z ugotowanymi osobno ziemniakami pokrojonymi w kostke.
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