Zupa grzybowa

30 g suszonych borowikéw lub podgrzybkéw

80 g cebuli

200 g wtoszczyzny (marchew, pietruszka, seler) obranej i pokrojonej na kawatki
20 g masta

1200 g wody + kilka tyzek

1 kostka bulionowa

3-4 gatazki pietruszki

2 tyzki maczki ryzowej

sOl, pieprz do smaku

200 g ugotowanego makaronu

- do suchego naczynia miksujgcego wtozy¢ natke i rozdrobnié - 2 sek., obr. 6, przetozy¢

- do naczynia miksujacego wtozy¢ grzyby, rozdrobnic - 3 sek., obr. 6, przetozy¢

- do naczynia miksujgcego wtozyé cebule, wtoszczyzne i masto, rozdrobnic - 3 sek., obr. 6,
nastepnie poddusic - 4 min., obr. 1, temp. Varoma

- dodac grzyby, wode, kostke rosotowg , sél, pieprz i gotowacé - 25 min, obr. 1, temp. 100
st.

- w szklance wymieszaé maczke z kilkoma tyzkami zimnej wody, przela¢ do naczynia
miksujgcego, dodac natke i gotowac - 4 min, obr. 1, temp. 100 st.

- podawaé z ugotowanym wczesniej makaronem lub kluskami
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