Zupa-krem z selera naciowego

3-4 gatazki selera naciowego

2 kostki rosotowe miesne lub bezmiesne
1/2 matej cebuli

50 g serka topionego

20 g maczki ryzowej

300 g ziemniakow

2 tyzki Smietany

woda

- seler pokroi¢ na kawatki, ziemniaki w kostke

- wszystkie sktadniki (oprocz ziemniakdéw i wody) wtozy¢ do naczynia miksujacego i
zmiksowac — 10 sek., obr. 8

- kopystka zebra¢ mase ze $cianek, dotozy¢ ziemniaki, uzupetni¢ wodg do 1,5 I, natozy¢
miarke, gotowac do miekkosci ziemniakdw — 25-35 min, temp. 90 st. C, obroty 1, wsteczne
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