Miode ziemniaczki z pastami smakowymi

800 g matych mtodych ziemniakéw "w mundurkach" (umytych)

Pasta pomidorowa:

20 g cebuli

1 zgbek czosnku

50 g suszonych pomidorow w oleju (odsgczonych)
100 g twarogu

1 tyzka majonezu

1/4 tyzeczki zi6t prowansalskich

50 g kwadnej Smietany 12%

Pasta curry:

20 g cebuli

1 zgbek czosnku

200 g twarogu

1,5 tyzeczki curry

1 tyzeczka soku z limonki
50 g kwadnej Smietany 12%
1/4 tyzeczki soli

Pasta smietankowa:

20 g cebuli

200 g twarogu

50 g kwadnej Smietany 12%

1/4 tyzeczki soli

2 szczypty pieprzu

2 tyzki posiekanego szczypiorku

Pasta pomidorowa:

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ cebule, czosnek i pomidory, rozdrobnic - 3 sek., obr. 5
- dodac reszte sktadnikow pasty, wymieszaé - 10 sek., obr. 4, przetozy¢ do innego naczynia
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Miode ziemniaczki z pastami smakowymi

Pasta curry:

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ cebule i czosnek, rozdrobni¢ - 3 sek., obr. 5
- dodac reszte sktadnikow pasty, wymieszac - 10 sek., obr. 4, przetozy¢ do innego naczynia

Pasta smietankowa:
- do naczynia miksujgcego wtozy¢ cebule, rozdrobnic - 2 sek., obr. 8
- dodac reszte sktadnikdw pasty oprocz szczypiorku, wymieszaé - 10 sek., obr. 4, przetozy¢

- dodac szczypiorek, wymieszac - 5 sek., obr. 3 wsteczne, przetozy¢ do innego naczynia

Ziemniaczki:

- do naczynia miksujgcego wla¢ 800 g wody, wtozy¢ koszyczek z ziemniakami, gotowaé na
parze - 30-35 min, obr. 2, temp. Varoma
- ciepte ziemniaki podawac z pastami

Uwaga:
- jesli pasty okazg sie za geste to mozZna rozrzedzic je odrobing wody
- ziemniakéw mozna ugotowac wiecej (na przystawce Varoma)
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