Omlet z ziemniakami

200 g obranych ziemniakoéw, pokrojonych w kostke
6 jajek

70 g stodkiej Smietanki lub ttustego mleka

1 tyzka posiekanego szczypiorku

1/2 tyzeczki soli

pieprz do smaku

800 g wody

- ziemniaki wtozyC do koszyczka i odstawic

- na gérnym poziomie przystawki Varoma utozy¢ wilgotny papier pergaminowy

- do naczynia miksujacego wtozy¢ jajka, Smietane lub mleko, sél i pieprz, zmiksowac - 10
sek., obr. 4, wyla¢ powstatg mase na przykrytg papierem cze$¢ przystawki Varoma

- umy¢ naczynie miksujace, wla¢ do niego wode, wiozy¢ koszyczek, zamknaC pokrywe, na
wierzchu ustawi¢ przystawke Varoma i gotowac na parze - 15 min., obr. 2, temp. Varoma

- ostroznie otworzy¢ przystawke Varoma, omlet razem z papierem zsung¢ na pokrywke
przystawki, czes¢ na ktérej parowat sie omlet odwréci¢ dziurkowang strong do goéry i potozyé na
przykrywce, cato$¢ obrocic tak, by omlet znalazt sie na czesci dziurkowanej, usung¢ papier,
catg przystawke umiesci¢ na naczyniu miksujgcym i gotowac dalej - 5 min., obr. 1, temp.,.
Varoma

- omlet serwowac przybrany ziemniakami i szczypiorkiem




