Spaghetti napoletana

20 listkow swiezej bazylii

1/2 peczka natki pietruszki

2 zgbki czosnku

10 g masta

3 tyzki oliwy

800 g dojrzatych pomidoréw pokrojonych na potowki
100 g wody

1/2 tyzeczki soli

1/4 tyzeczki pieprzu

200 g makaronu spaghetti

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ bazylie i pietruszke, rozdrobnic - 4 sek., obr. 6, przetozyé
do innego naczynia

- do naczynia miksujacego wtozyé czosnek, rozdrobni¢ - 3 sek., obr. 5, kopystkg zgarna¢ ze
Scianek

- dodac oliwe i masto , dusi¢ - 2 min., obr. soft, temp. 100 st.

- dodac pomidory, rozdrobni¢ - 15 sek.,obr. 8

- dodac wode, sél i pieprz, gotowaé - 13 min., obr. 1, temp. 100 st.

- dodac rozdrobniong bazylie i pietruszke

- nie zdejmujac pokrywy przez jej otwér wtozyé spaghetti, pozostawic¢, pozwalajac by
podczas gotowania obracajacy sie n6z zawingt makaron do srodka, gotowac - czas wedtug
wskazan na opakowaniu spaghetti, obr. 1, wsteczne, temp. 100 st.

Uwaga - mozemy uzy¢ pomidorow z puszkil zamiast SwieZych, wowczas naleZy zwiekszyc ilos¢
wody do 200 g.
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