Syrop cukrowy

250 g cukru
250 g wody

- cukier wsypac¢ do naczynia miksujacego, wla¢ wode, gotowaé bez naktadania miarki na
pokrywe - ok. 15 min, obr. 1, temp. Varoma - az cukier catkowicie sie rozpusci
- odstawié¢ do wystudzenia i przela¢ do czystej butelki

Szczelnie zamkniety syrop cukrowy mozna przechowywaé w lodéwce bardzo dtugo.

Syrop jest delikatniejszy w smaku od cukru i ma te zalete, ze szybko i doktadnie rozpuszcza sie
nawet w bardzo zimnych napojach. Dlatego jest niezastgpiony do przygotowywania koktajli i
drinkéw
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