Kostka rosotowa wegetarianska

50 g parmezanu pokrojonego na kawatki
200 g selera (todygi)

250 g marchwi

100 g cebuli

100 g pomidora

150 g cukinii

1 zgbek czosnku

50 g swiezych grzybow

1 i8¢ laurowy

liscie z 6 gatazek Swiezych zi6t (bazylia, szatwia, rozmaryn)
4 gatazki natki

200 g soli gruboziarniste;j

30 g biatego wytrawnego wina

1 tyzka oliwy z oliwek

- parmezan wtozy¢ do naczynia miksujgcego i rozdrobni¢ — 10 sek., obr. 10, przetozy¢ do
innego naczynia

- warzywa pokroi¢ na kawatki i razem z ziotami wtozy¢ do naczynia miksujgcego,
rozdrobni¢ — 10 sek., obr. 7

- dodac sél, wino, oliwe, nie naktada¢ miarki, na pokrywie naczynia miksujgcego ustawic
koszyczek, gotowac — 40 min., obr. 2, temp. Varoma

- zdjac koszyczek, dodac ser, natozy¢ miarke MT, zmiksowac¢ — 1 min., obr. 10

- przetozyC do stoiczkdw Twist-off, zakreci¢ i postawi¢ do géry dnem do wystudzenia i
hermetycznego zamknigcia
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