Ciasteczka z gorgonzolg

Ciasto:
80 g sera gorgonzola, pokrojonego w kostke

120 g maki, plus dodatkowa porcja do posypania blatu
80 g masta, pokrojonego w kostke

1 Z6ftko

Do smarowania ciasteczek:

1 tyZka wody

1 Zoftko
i

- do naczynia miksujacego wiozy¢ ser, make, masto i zéttko, rozdrobni¢ — 15 s, obr. 4

- ciasto wyjac¢ z naczynia miksujgcego, uformowac kule, owinaé folig spozywczg i wtozy¢ na
ok. 20 minut do zamrazalnika

- rozgrzac piekarnik do temp. 200°C

- rozwatkowac ciasto na grubos$¢ ok. 5 mm, foremkami o r6znych ksztattach wykroic
ciasteczka, utozy¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia, posmarowac zottkiem
roztrzepanym z wodg

- piec ok. 10-13 minut (200°C).

Uwagi:

- gorgonzole mozna zastgpi¢ innym serem z niebieskg ple$nig

- jesli ciasteczka majg by¢ bardziej stong przekaska, to do sktadnikdéw na ciasto mozna dodaé
szczypte soli




