Ciasto jagodowe z bezg

240 g cukru

4 jajka - biatka oddzielone od zéttek

1 cukier waniliowy (8 g)

200 g masta, miekkiego, pokrojonego na kawatki
400 g maki pszennej

2 tyzeczki proszku do pieczenia

800-1000 g jagdd

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ cukier, zemle¢ na puder - 15 s/obr. 10, przetozy¢ do
innego naczynia

- do naczynia miksujgcego wtozy¢ z6ttka, 40 g zmielonego cukru, cukier waniliowy, masto,
make i proszek do pieczenia, wymieszac przy pomocy kopystki 40 s/obr. 5

- ciasto wyjac¢ z naczynia miksujacego, podzieli¢ na 4 czesci i uformowac z nich kule, kazdg
kule zawing¢ w folie i schowac na godzine do zamrazalnika

- rozgrzac piekarnik do 180°C, prostokatng blache o wymiarach ok. 35 x 25 cm
posmarowac ttuszczem i posypac kaszg manng

- ciasto wyjgé z zamrazalnika, kazdg kule pokroi¢ na 8 czesci, wktada¢ kolejno do naczynia
miksujacego, rozdrabniaé 8 s/obr. 4 i rbwnomiernie wysypywac na blache (je$li zostang duze
nierozdrobnione kawatki, ponownie rozdrobnic 5 s/obr. 4)

- na cie$cie rownomiernie roztozy¢ jagody, doktadnie umy¢ i osuszy¢ naczynie miksujace

- zatozy¢ motylek, w otwor w pokrywie nie wktadac miarki, do naczynia miksujacego wlac
biatka, ubija¢ na sztywng piane ok. 4 min/obr. 3,5, w trakcie ubijania, po uptywie 1,5 minuty,
stopniowo dodawac, przez otwor w pokrywie, wczesniej zmielony cukier

- piane rownomiernie roztozy¢ na jagodach

- ciasto wstawic¢ do piekarnika i piec ok. 30 min, az piana bedzie miata ztoty kolor

- pozostawi¢ w zamknietym piekarniku na ok. 10 minut, podawaé przestudzone




