Pierniczki

40 g masta

100 g miodu

50 g cukru

220 g maki pszennej

2 jajka

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzeczka przyprawy do piernikow

- rozgrzac piekarnik do temp. 180 st.

- do naczynia miksujacego wtozyé masto i miéd, podgrzac - 2 min, obr. 1, temp. 37 st.

- dodac cukier, make, 1 jajko, sode i przyprawe do piernikdw, wymieszac - 5 sek., obr. 6,
nastepnie wyrobi¢ - 1 min, obr. Interwat

- na posypanej maka stolnicy rozwatkowaé ciasto na grubosé okoto 5 mm, przy pomocy
foremek wyciaé pierniczki, utozyé na blasze wytozonej papierem do pieczenia, posmarowac
roztrzepanym jajkiem

- piec okoto 15-20 min

Uwaga: pierniczki mozna polukrowac , ozdobi¢ posypka, ptatkami migdatow lub pokruszonymi
orzechami. Jesli chcemy powiesic je na choince, to przed upieczeniem trzeba zrobi¢ w nich
aziurki.
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