Chleb turecki

50 g drozdzy

2 tyzki miodu

500 g maki

1 tyzeczka soli

15 g kawy Inki lub Ricoret
30 g oleju

50 g rodzynkéw

300 g lekko cieptej wody

- wszystkie sktadniki w podanej kolejnosci wtozy¢ do naczynia miksujgcego i wyrobic - 2
min, obr. Interwat

- przetozy¢ do waskiej blaszki, pozostawi¢ do wyrosniecia w piekarniku - 10 min, 70 st.

- piec w temperaturze 180-200 st. przez okoto 40 min




