Kamien winny

Kamien winny to zwigzek chemiczny znany pod nazwg wodorowinianu potasu.

Powstaje przy fermentacji albo podczas lezakowania wina osadzajgc sie w kadziach i
beczkach. Moze wystepowac zaréwno w miodych, jak i starych rocznikach i jest oznaka, ze
wino jest "zywe". Przybiera posta¢ matych biatych krysztatéw, wygladajacych jak krysztaty cukru
albo okruchy szkta, ktére w zaden sposéb nie wptywajg na smak wina.

W zyciu codziennym znany jest jako skfadnik proszku do pieczenia, gdzie wymieszany z sodg
oczyszczong petni role regulatora kwasowo$ci.

Kamien jest jedng z cech obrazujacych jakos¢ wina albowiem:

- tylko prawdziwe wino moze tworzy¢ kamien winny

- wino, ktére wydzielito kamien winny powstato z winogron, ktére miaty dos¢ dtugi okres
wegetacji i pobraty z gleby, obok innych mineratéw, takze potas. W momencie kontaktu potasu
z kwasem winowym wydziela sie kamien winny. Kamien jest smakowo i zapachowo neutralny.
Na ogot jest on bezbarwny, jednakze w starszych winach, gdzie oksydacja jest dalej posunieta,
moze przybraé brunatne zabarwienie. Czeste zmiany temperatury sprzyjajg procesom
wydzielania si¢ kamienia.
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