Degustowanie wina

Przeprowadzajgc degustacje win nalezy pamietaé o kilku podstawowych zasadach.

Degustacje nalezy rozpocza¢ od lekkich win wytrawnych przechodzac stopniowo do win
deserowych.

Najpierw podajemy wina biate , nastepnie r6zowe , a na koniec czerwone . Odrobina biatego
pieczywa pomiedzy poszczegdlnymi winami neutralizuje smak. Kieliszek powinien byc¢
napetniony winem w 1/3 wysokosci.

Nalezy go zawsze trzymac za nézke, aby ciepto dtoni nie ogrzewato wina. Degustacja sktada
sie z trzech etapdw.

Ocena wizualna

Kieliszek napetniony do okoto 1/3 objetosci przechylamy pod katem 45°. Trzymamy go za
nézke, na tle biatej powierzchni. Oceniamy kolor wina i jego natezenie, klarownosgé,
przejrzystosc i gesto$c. O winach gestych mowi sie czesto, ze "ptaczg”.

Ocena zapachowa

Kolejny etap degustacji to ocena bukietu. Najpierw wachamy wino w stojgcym kieliszku, a
nastepnie zataczamy nim kofa w taki sposob, by wirujgce wino dosiegato nieomal do krawedzi
kieliszka. Pozwala to winu natlenic sig, "otworzy¢" i uwolnié¢ ukryte aromaty. Znaczny wptyw na
ocene zapachowg wina ma ksztatt kieliszka. Wasko zakonczone kieliszki dajg

aromat

bardziej skoncentrowany.

Ocena smakowa
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Degustowanie wina

Nabieramy do ust duzy tyk wina i rozprowadzamy je po catej jamie ustnej. PowinniSmy przy
okazji otworzy¢ nieco usta i wciggnac powietrze. Nie jest to tatwe (tatwo sie zakrztusic) i
wymaga pewnego treningu. Wydawane przy okazji dzwieki, choé niezbyt przyjemne dla ucha, w
tym wypadku sg w dobrym tonie i nie powodujg zgorszenia. W czasie tego etapu degustaciji
oceniamy stodycz-kwasowos$¢ wina, zawartos¢ tanin (odczuwana jako delikatne dretwienie
wnetrza jamy ustnej), zawarto$¢ alkoholu, ciezko$¢-wodnistos¢ wina. Po przetknieciu lub
wypluciu wina oceniamy jeszcze dtugo$¢ utrzymujgcego sie posmaku (tzw. ogon).

Degustacje mozna zakonczy¢ powachaniem pustego kieliszka co pozwala ostatecznie ocenic
jakos¢ wina. Wrazenia jakie wynosimy z degustacji warto jest zanotowac.
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